LA MAISON

DES TETES

BRASSERIE HISTORIQUE

MENU DU JOUR - Au déjeuner

Entrée et plat ou Plat et dessert 29€ par personne
Entrée, plat et dessert 35€ par personne

Hors boisson

Mardi 06 octobre

Chouki de truite, creme raifort

* % %
Sauté de chevreuil
spaetzles de chdtaignes

* % K

Crumble pomme-cannelle

Mercredi 07 octobre

Galette de pommes de terre
jambon Forét-Noire

* % %
Péche du jour
comme une piemontaise

* % %
Flan chocolat
glace vanille

Jeudi 08 octobre

Chouki de truite, creme raifort

* %k %
Sauté de chevreuil
spaetzles de chataignes

* % ¥

Crumble pomme-cannelle

Vendredi 09 octobre

Galette de pommes de terre
jambon Forét-Noire

* % ¥
Péche du jour
comme une piemontaise

* 3k ¥
Flan chocolat
glace vanille

Réservez votre table

Tel: +33 3 89 24 43 43

RELAIS & contact@maisondestetes.com
CHATEAUX



tel:+33389244343
mailto:contact@maisondestetes.com
https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/XleWoC7/selection?locale=fr
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