
Menu en 7 services — 155€

Variétés et textures de tomates, céleri et Whisky Meyer’s

TOMATES

Jaune et verte, la fleur, mélisse et menthe

COURGETTE

Bargkass affiné , concombre et verveine

PASTÈQUE

FENOUIL

Dans son intégralité, miso, figue et beurre blanc

AUBERGINE

VégétalVOYAGE EN MONDE

Éclats de raisin, touche de cumin, marc de Gewürztraminer

MUNSTER « GONFLÉ »

NOIX DE CAJOU
En différentes textures, lait ribot et cardamome 

Confit, petit épeautre, sauce anisé au fromage de chèvre.
Chawanmushi parfumé au café

Menu en 5 services — 135€

ou

SORBET

ou

Sauvages et bleuets, sucre muscovado et vanille

MYRTILLES

Les prix sont en euros nets, taxes et service compris. Une carte des allergènes est disponible sur demande. 
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