
MENU DEGUSTATION
Voyage en monde SENSITIF

Menu de saison en 5 ou 7 saveurs

Foie gras
De canard en terrine mi-cuite / anguille fumée 

/ pomme Granny Smith

Chou-fleur
Le bouquet rôti / beurre safrané / chou rouge

Truite
La saumonée de chez Guidat confite 

/ sabayon aux herbes fraîches / gel citron bergamote

Endive
En trompe l’œil / cœur poire et cacao / jus de légumes rôtis

Boeuf
La noix de cœur d’entrecôte cuite au sautoir 

/ confit d’échalottes / sauce périgourdine

Fromage à choisir…

Munster « gonflé »
Fromage préparé au marc de Gewürztraminer / raisin / cumin

-
Plateau de Fromages de notre région

(Moyennant 20 euros de supplément par personne)

Dessert à choisir…

Agrumes
En couleurs / eau de citron aux zestes confits / pétales de

meringue
-

Chocolat
Ecorce feuilletée cacao / crémeux chocolat Guanaja 

/ biscuit noisette / sauce chocolat et mucilage

Le voyage en 5 plats à 135 euros
Le voyage en 7 plats à 155 euros


