
Menu en 7 services — 155€

En pannacotta, voile de verveine et framboises acidulées 
LES PETITS POIS

En textures, crème de sarrasin torréfié
LES ASPERGES

Comme un rôsti de pomme de terre, coulis d’ail des ours
LES ESCARGOTS

LA TRUITE

Le rumsteack fumée au foin, millefeuille de céleri rave et lard paysan
L’AGNEAU

SensitifVOYAGE EN MONDE

Éclats de raisin, touche de cumin, marc de Gewürztraminer
LE MUNSTER « GONFLÉ »

LA FRAISE
Gourmandise de fraises, fraîcheur de concombre et mélisse

En trois actes, hollandaise aux herbes

Menu en 5 services — 135€

ou

LE PLATEAU DE FROMAGES 
Sélection de notre terroir

(avec supplément de 20 euros par personne)

ou

Nuances de rhubarbe, de thé Earl Grey et vinaigre de xérès
LA RHUBARBE


