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Trio de mise en bouche

Foie gras de Canard
Chutney de fruits au gingembre confit
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Saint-Pierre roti,
Risotto rose & la betterave et cranberries,
s cceur de Chioggia en pickles

Carré de veau cuit au sautoir,

Céleri en texture, échalotte confite,

ey

jus de veau a la truffe A
Explosion d’amour,

Orange sanguine et grenade

Mignardises 3

Le Chef prendra en considération toute allergie ou régime particulier (annoncé en amont)
et proposera un menu adapté selon les produits de saison.

Menu a 75.00€ par personne, hors boissons
Menu susceptible de changer en fonction de nos arrivages

Sur réservation uniquement au 03.89.24.43.43
ou contact@maisondestetes.com
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VALENTINE’S DAY

WEDNESDAY, THE 14TH OF FEBRUARY 2024
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Little starters

Duck foie gras,
Fruit chutney with candied ginger,

Roasted “Saint-Pierre” fish,
Pink risotto with beetroot & cranberries,
Pickles chioggia hearts

Veal loin,
Celery texture, shallot confit,

veal juice with truffles

Love explosion,
Blood orange & pomegranate

Mignardises

The Chef will take into account any allergies or special dietary requirements (announced in advance)

and propose a menu adapted to seasonal produce.

Menu at 75.00€ per person, without drinks.
Menu may change according to our producers

By reservation only, by dialing 0033(0)3.89.24.43.43

or contact@maisondestetes.com
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