Thierry, Aurore et Philippe

dédiée aux groupes et créeé une

club, «des notables quirefontle

te. En temoigne cetie tagade de

(tire ct-contre). La SOCIELE COO-

ment a Mulhouse.

Commerce

La patisserie des Tétes, nouvelle adresse gourmande

Le chef de la Maison des
Tétes a Colmar, Eric
Girardin, se diversifie en
ouvrant un rendez-vous
gourmand. Depuis le

- jeudi 17 avril, 1a patisse-

rie des Tétes, assortie
d'un salon de thé, ac-
cueille tous les amateurs
de plaisirs sucrés.

F avais envie de cré-
(( er un endroit cosy,
un lieu ou les Col-
mariens se sentent
bien. J’ai aussi songé aux rési-
dents de notre hotel qui peu-
venty passer un moment sym-
paenrentrant de leurs
balades. » Eric Girardin a ins-
tallé sa patisserie dans I’en-
ceinte de la Maison des Tétes,
14 ou1 se trouvait autrefois une
boutique de livres anciens. Le
chef étoilé a engagé deux per-
sonnes pour sa nouvelle bou-
tique.
Alexandre Dumel, 25 ans, le
jeune chef patissier du restau-
rant gastronomique étoilé Gi-

rardin comme de la brasserie
historique, y propose des-
serts, chocolats et petites dou-
ceurs sucrées. Il les concocte
avec son équipe, composée de
cinq pétissiers, Emma, Roma-
ne, Oumdah, Tiéu-Niém et
Sol. « Nous présentons une

gamme de cinq patisseries in- |

dividuelles, regroupant tous
les principaux parfums. » Il ci-

te, entre autres, un paris-brest
hoisette et sarrasin, une tarte-

lette aux agrumes japonais ka-
lamansi et sudachi, coiffée
d’'une meringue au citron noir.

Des bonbons chocolat,
des kouglofs individuels...
Dans la vitrine, I’on trouve
aussi huit sortes de bonbons
chocolat : au praliné, mais, a la

ganache facon linzer, parfu-

més i la cannelle et 4 1a fram-
boise, au thé fumé, au pain
d’épices... Des tablettes déco-
rées de la Maison des Tétes,
des kouglofs individuels, trois
sortes de cakes, notamment a
la noix de pécan, au parfum

Eric Girardin, le chef patissier Alexandre Dumel Marine et Momque, quelques instants
apres l’ouverture Photos Hervé Kielwasser

caramel, vanille, enrobé de
chocolat, deux cookies diffé-
rentsdont I'un a la pistache ca-
ramélisée.

Sur les étagéres de la biblio-

théque gourmande, les clients:

peuvent aussi se laisser tenter
par les confitures de la Maison
Ferber et les tisanes de la fer-
me du Kalblin.

Dans une piéce contigug, a
été installé le salon de thé dis-
posant d’une vingtaine de pla-
ces. Lumieéres tamisées, musi-
que douce, murs couleur

aubergine... Des canapés invi-
tent a la détente, au pied d’'une
bibliothéque garnie d’ouvra-
ges a découvrir. Au fond, un
salon privé accueille les convi-
ves en quéte d’un peu d’inti-
mité. A labelle saison, une ter-
rasse accueillera les clients du
salon devant la Maison des Té-
tes.

La patisserie et le salon de
thé, tenus par Marine et Moni-
que, sont ouverts du mardi au
samedi,de10ha18h.

eM.F.

Découvrez notre diaporama
sur notre site internet.

Clin d’ceil 2 1a maison
historique.
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