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Menu

Carpaccio de cabillaud
Raisins de Gewurztraminer en pickles, gel balsamique blanc

Muscat Grand Cru Brand 2023 — Domaine Amélie & Charles Sparr

Mosaique de poireaux
Créme aigrelette, huile de poireau fumée

Pinot Gris lieu-dit Altenbourg 2024 — Domaine Weinbach

Omble chevalier en croite de noix

cuit & basse température
Mousseline de céleri au beurre noisette, sauce crémant

Riesling Grand Cru Schlossberg 2024 — Domaine Weinbach

Magret de canard réti
Betteraves rouges, figues et sauce Apicius

Pinot noir lieu-dit Vogelgarten 2022 — Domaine Amélie & Charles Sparr

Saint-Marcellin au four
CroUte de pain au miel

Gewurztraminer Grand Cru Sporen 2024 — Domaine Amélie & Charles Sparr

Retour de vendange
Raisins pinot noir, vin nouveau et noix

Gewurztraminer Grand Cru Furstentum 2011 — Domaine Weinbach

Menu accords mets & vins : 97€ par personne
L’accord comprend le menu et 6 verres de vins

Menu (hors boissons) : 65€ par personne

Réservez votre table au +33 3 89 24 43 43
ou en cliquant ici



https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/XleWoC7/commercials

