
B R A S S E R I E  H I S T O R I Q U E

Mardi 15 septembre
Cocktail de crevettes et d’avocat

Flan à la noisette

Paleron de bœuf braisé
conchiglioni farcis

Mercredi 16 septembre
Œuf parfait façon meurette

Mille-feuille 
vanille, poire

Pêche du jour
crémeux de chou-fleur et beurre noisette

MENU DU JOUR - Au déjeuner
Entrée et plat ou Plat et dessert 29€ par personne

Entrée, plat et dessert 35€ par personne
Hors boisson

Tél : +33 3 89 24 43 43
contact@maisondestetes.com

Réservez votre table
Book a table

Jeudi 17 septembre
Cocktail de crevettes et d’avocat

Flan à la noisette

Paleron de bœuf braisé
conchiglioni farcis

Vendredi 18 septembre
Œuf parfait façon meurette

Mille-feuille
vanille, poire

Pêche du jour
crémeux de chou-fleur et beurre noisette

tel:+33389244343
mailto:contact@maisondestetes.com
https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/XleWoC7/selection?locale=fr

	MENU DU JOUR - Au déjeuner
	Entrée et plat ou Plat et dessert 29€ par personne
	Entrée, plat et dessert 35€ par personne
	Hors boisson

	Mardi 15 septembre
	Cocktail de crevettes et d’avocat
	Paleron de bœuf braisé
	conchiglioni farcis

	Flan à la noisette

	Mercredi 16 septembre
	Œuf parfait façon meurette
	Pêche du jour
	crémeux de chou-fleur et beurre noisette

	Mille-feuille
	vanille, poire


	Jeudi 17 septembre
	Cocktail de crevettes et d’avocat
	Paleron de bœuf braisé
	conchiglioni farcis

	Flan à la noisette

	Vendredi 18 septembre
	Œuf parfait façon meurette
	Pêche du jour
	crémeux de chou-fleur et beurre noisette

	Mille-feuille
	vanille, poire
	Tél : +33 3 89 24 43 43
	contact@maisondestetes.com





