LA MAISON

DES TETES

BRASSERIE HISTORIQUE

MENU DU JOUR - Au déjeuner

Entrée et plat ou Plat et dessert 29€ par personne
Entrée, plat et dessert 35€ par personne

Hors boisson

Mardi 28 juillet

Moules gratinées & I’ail et au persil

Filet mignon de porc
brocoli et noisettes, jus réduit

* K K

Cookie framboise, chocolat blanc

Mercredi 29 juillet

Gaspacho de melon
tartine de jambon de parme

* 3k

Péche du jour
panisses et dioli

* K K

ile flotante vanille caramel

Jeudi 30 juillet

Moules gratinées & I’ail et au persil

* 3k K

Filet mignon de porc
brocoli et noisettes, jus réduit

* 3k

Cookie framboise, chocolat blanc

Vendredi 31 juillet

Gaspacho de melon
tartine de jambon de parme

* 3k k

Péche du jour
panisses et dioli

* 3k

ile flotante vanille caramel

Réservez votre table

Tel: +33 3 89 24 43 43

RELAIS & contact@maisondestetes.com
CHATEAUX



tel:+33389244343
mailto:contact@maisondestetes.com
https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/XleWoC7/selection?locale=fr
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