MENU DU JOUR - Au déjeuner

Entrée et plat 2350 € par personne
Plat et dessert 2350 € par personne
Entrée, plat et dessert 27.50 € par personne

Hors boisson

Mardi 19 mars

Fricassée d’escargots a I'ail des ours
Civet de gibier, Knepflés

Tiramisu facon vacherin

Mercredi 20 mars

Ravioles de beeuf confit,
Consommeé végeétal
Gambas réties
Risotto Milanaise, huile d’herbes
* 3k %

Pressé de pommes caramélisées,
Sarrasin et Granny Smith

Jeudi 21 mars

Fricassée d’escargots a I'ail des ours

* % 3k

Civet de gibier, Knepflés

% % 3k

Tiramisu facon vacherin

Vendredi 22 mars

Ravioles de bceuf confit,
Consommeé végétal
* 3k K
Gambas roéties
Risotto Milanaise, huile d’herbes
Pressé de pommes caramélisées,
Sarrasin et Granny Smith
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