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LES MOTS D'ERIC GIRARDIN,
GERANT & CHEF EXECUTIF

Apres des débuts en tant qu'électromécanicien, Eric
Girardin se tourne vers une formation & ['école
hoteliere, spécialisée en salle. Dix hivers de
sommellerie (dans un restaurant doublement étoilé &
Courchevel) plus tard, son épouse et lui ouvrent leur
restaurant a Strasbourg, La Casserole.

"J'avais une connaissance théorique de la cuisine mais
aucune pratique. A force de curiosité et de travail, tel
un autodidacte, je me suis construit une identité
culinaire et j'ai obtenu une étoile au Guide Michelin en
2008.

Je définis ma cuisine comme une cuisine d'instinct,
d'auteur, mais surtout de produits. Fils de fermier
aubergiste, je n'ai jamais oubli¢ limportance des
producteurs locaux. J'ai appris a ajouter & mes plats
I'esthétisme et I'émotion. Je choisis mes produits en
fonction de leur fraicheur, de leur proximité et de leur
saisonnalité. Je privilégie de travailler avec les acteurs
locaux, principalement pour les légumes. ”

"Je me rends compte de la polyvalence des métiers qui m'entourent, depuis le menuisier
qui me créé un meuble que je lui demande sur mesure, jusqu'au commis de salle qui
posera les assiettes sur ce méme meuble. Il est trés important pour moi de garder un
esprit de famille au sein de mes équipes et j'ai & coeur que les services de chambres, de la
réception et des restaurants aiment & travailler ensemble pour la maison.”

@9 RELAIS & CHATEAUX

“Nous sommes, chez Relais & Charteaux, tous des artisans

de I'hértellerie-restauration dispersés sur la planéte, héritiers de la
grande histoire culturelle de I'hospitalité et des cuisines du monde (...)
L’émotion d’une saveur associée a la magie d’un lieu et a 'authenticité
d’un accueil, voila le socle sur lequel nous appuyons notre conviction

de pouvorr influer pour que le monde soit meilleur demain.”

Extrait du manifi 3k UN O Paris embre 20







IMAGINEZ VOTRE EVENEMENT..

$99

&2

8h30 : vos collaborateurs se
retrouvent autour de boissons
chaudes et viennoiseries faites
Maison

¥

12h-13h30 : vos collaborateurs
partagent un moment convivial
dans notre Brasserie Historique

b2

20h-23h : faites vivre & vos
collaborateurs une expérience

gastronomigue unique au

Restaurant Etoilé Girardin

P

Dés 7h30 : un délicieux petit-

dejeuner attend vos participants )

Uy
9h-16h : votre réunion se déroule
dans un cadre paisible et
fonctionnel et est rythmeée par
des pauses café aux notes
sucrees

00900
TR
16h-19h : offrez & vos équipes un
instant de cohésion gréce a nos
suggestions d'activités

23h : moment de détente et de
repos en chambre, entre
boiseries traditionnelles et

mobilier moderne

Puis, prolongez votre événement ou emportez avec vous les souvenirs
d'un événement professionnel réussi..

Tout au long de votre séminaire, notre équipe sera ¢ votre écoute
pour assurer la réussite de votre événement.



LA SALLE
BARTHOLDI

Une salle lumineuse, climatisée et équipée, pour vous réunir entre collaborateurs & l'abri de
I'agitation du centre ville de Colmar. Tout au long de votre séminaire, des pauses gourmandes
faites Maison vous seront servies, propices aux moments d'échange et de partage.

Capacité maximale d'accueill : 20 personnes
Mise en place unique, en U
Superficie : 65 m* (4.70m x 14m)

> Connexion Wifi
o
r e >
N Ecran connecté “Easyhub
aBa

Paperboard

Machine a café Nespresso
& Thé Nunshen en libre acces

899
/ Bloc-notes & stylos

Bouteilles d'eau minérale
sur table




N
CHAMBRES

Offrez & vos collaborateurs des instants de
véritable repos dans I'une de nos 21 chambres
alliant le charme de la tradition alsacienne et
I'élégance contemporaine.

Toutes nos chambres peuvent accueillir
jusqu'a deux personnes en lits doubles et twins.

>

Chambres Confort ~28m?

Chambres Caractére ~42m?

(@) 5
A /\
| CCeSs aux personnes T~ Wifi gratuit

& mobilité réduite P

E Local & bagages

Dans le cadre de séminaires résidentiels, nos chambres sont attribuées en fonction de
I'activité et de leur disponibilité. Nous prendrons toute demande en considération et ferons
notre maximum pour y répondre favorablement,



e

I N/
“l
OO

0041 % :
| D Sl




LE RESTAURANT
GIRARDIN \

Cest un vaste vaisseau pur, un temple blanc tout en lumiere qui, sous des voutes douces
accueillle le restaurant Girardin.

Dés lentrée, un sentiment de protection aspire, souligné bientdt par la découverte de
lextraordinaire alcdve habillée décailles en tissu gris clair. Sur les tables, la mise en place est
des plus sobres avec assiette argent, verre & eau, serviette blanche et fleur fragile comme
insérée dans un pavé. Tout a été pensé pour servir de cadre idéal a la découverte du talent
d’Eric Girardin.

Le cuisinier a imaginé un menu unique, autour d'une sélection de plats du moment. « Voyage
en monde sensitif » pour une promenade originale au coeur de ce qui inspire passionnément
Eric Girardin.

Offrez a vos collaborateurs une expérience gastronomique unique autour de plats imaginés
par le Chef Eric Girardin, dont I'ambition est de sublimer les produits de nos producteurs
locaux.

Le Restaurant Girardin est ouvert du mardi au samedi inclus
au diner uniguement, de 19h & 21h






ACCES & CONTACT

Office Du Tourisme De
Colmar Et Sa Region

Mairie

Colmar Francia

w

Rue des Sermurians

R i My, Q@
o ollégiale St-Martin % Jeanne dare
e

Gite a Colmar - .

A Travers Champs &
X
&

Logis Hatel & squaredela

il

Notre équipe commerciale est a votre écoute pour organiser un séminaire sur mesure adapté
4 vos enjeux et besoins.

Nous espérons vous accuelllir bientét & La Maison des Tétes !

LA MAISON
DES TETES
dekkekk

19 rue des Tétes

68000 COLMAR

+33389 294100
contact@maisondestetes.com

Photos non contractuelles - © Grégory Massat - © Luka Muller - © La Maison des Tétes
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