
NOS PLATS VÉGÉTARIENS

Gaspacho de concombre 19.00€
Bibeleskæs, ciboulette

Spätzle poêlés à la tomate 23.00€
Basilic et salade verte

Quenelle de brochet
Nouilles alsaciennes, écrevisses et sauce écrevisse

31.00€

Filet de Truite rose poêlée
Roïgebrageldi (pommes de terre marcaires), sauce Pinot Noir

32.00€

NOS POISSONS

Joues de cochon braisées
Céleris braisés, choux de Bruxelles rôtis, brocolis, lardons, jus de porc corsé

29.00€

Bouchée à la reine
Nouilles alsaciennes

29.00€

Volaille façon coq au vin rouge
Lardons, champignons, oignons grelots et nouilles alsaciennes

31.00€

NOS VIANDES

Truite fumée
Pickles de radis et crème de raifort

21.00€

Foie gras de canard mi-cuit en terrine
Chutney de fruits de saison et tranche de kougelhopf

24.00€

Salade de pot au feu
Cubes de gelée, vinaigrette aux herbes

19.00€

Escargots de la Weiss et ses croûtons :
— les 6 pièces 12.00€
— les 12 pièces 24.00€

NOS ENTRÉES

Magret de canard rôti
Carottes en texture, cumin, sauce pinot noir

31.00€



NOS PLATS ALSACIENS

Choucroute 8 garnitures
Palette fumée, lard frais, lard fumé, knack, saucisse blanche,
saucisse fumée, jarret de cochon, pommes vapeurs

31.00€

Baeckaoffa
Veau, agneau, bœuf et salade verte

31.00€

Munster
Cumin et chutney de saison

8.00€

NOS FROMAGES

Mi-cuit au chocolat 70%
Crème anglaise vanille et glace vanille

11.00€

Tarte aux fruits de saison
Sorbet aux fruits

10.00€

Forêt-Noire
Chocolat, griottes, kirsch et vanille

12.00€

Sorbet arrosé du moment 12.00€

Kougelhopf façon pain perdu 10.00€
Caramel filant et glace vanille

NOS DESSERTS

Vacherin glacé aux fruits de saison (sans gluten) 12.00€

Tête de veau
Pommes de terre, légumes de saison et sauce gribiche

28.00€

Rognon de veau
Garnitures grand-mère, champignons et sauce moutarde

29.00€

NOS ABATS



Prix en euros nets, taxes et service compris.
Liste des allergènes disponible à la demande.

Chutney aux fruits de saison et tranche de kougelhopf
Foie gras mi-cuit

— Entrée —

Sauce Nantua et citron confit
Quenelles de brochet

— Poisson —

Joues de cochon braisées
Céleris braisés, choux de Bruxelles rôtis,

brocolis, lardons, jus de porc corsé

— Viande —

55€

Menu du
COLMARIEN

Ce menu est servi uniquement les dimanches.

— Dessert —

Tarte aux fruits de saison
Sorbet aux fruits



2 boules de glace

Un sirop au choix

nouilles alsaciennes
Bouchée à la reine

Menu
ENFANT

20€

Prix en euros nets, taxes et service compris.
Liste des allergènes disponible à la demande.


