WINSTUB

PARTHOLDI

VORSPEISEN
Geraucherte Forelle 24.00€
Rotkohl und Wacholderbeeren
Foie gras auf zwei Arten: halbgegart und als Créme bralée 28.00€
Variationen von Apfel, Calvados und Kougelhopf
Knuspriger Schweinefu3 21.00€
Gewdurzgurken und frische Krauter
Rinderherz 21.00€
Kartoffelrosti und Birne
Schnecken aus der Weiss mit Croltons
— 6 Stlick 14.00€
— 12 Stlck 28.00€
VEGETARISCHE GERICHTE

Hokkaido-Kiirbis mit Quitte und Ziegenfrischkase 21.00€
Pastinake mit Haselnuss und Kerbel

— Als Vorspeise serviert 18.00€

— Als Hauptgericht serviert 25.00€

FISH DISHES
Forelle im Ganzen 31.00€
Topinambour in Texturen, Zitrone und Beurre Blanc
HechtkloBchen 35.00€
Elsasser Nudeln, Flusskrebse und Dill
Gebratener Zander 34.00€
Gebratenes Sauerkraut, Schnittlauch, Rieslingsauce
FLEISCHGERICHTE

Geschmorte Rinderbacke 31.00€
Roigebrageldi (Elsasser Kartoffeln), Zwiebeln
Kalbshiifte 31.00€
Artischocke und Petersilie
Coq auvin 29.00€

Knepfles, Karotten und Fruhlingszwiebeln



WINSTUB

PARTHOLD

INNEREIEN
Kalbskopf 28.00€
Kartoffeln, saisonales GemuUse, Estragon-Vinaigrette
Kalbsnieren 29.00€
GroRmutters Garnitur, Pilze, Senfsauce

ELSASSISCHE SPEZIALITATEN
Sauerkraut mit 8 Beilagen 31.00€
Raucherschulter, frischer Speck, Raucherspeck, Knackwurst, Bratwurst,
Raucherwurst, Schweinshaxe, Salzkartoffeln
Baeckaoffa 31.00€
Kalb, Lamm, Rind, griner Salat
KASE

Minsterkase 8.00€
Kdmmel und saisonales Chutney
Kaseauswahl aus der Region 21.00€
5 Sorten

DESSERTS
Apfeltarte facon “Tatin” mit Quitte und Tonkabohne 12.00€
Sorbet arrosé : 12.00€

— Zitronensorbet mit Marc de Gewdurztraminer
— Birnenschnaps

Vacherin nach Art des Hauses 12.00€
Birne und Timut-Pfeffer
Créme brilée von der Vanille mit Karamell 9.00€
Vanilleeis
Schokoladenmousse 12.00€

Zartbitterschokolade 66%, Kakaobohne und Eis



BOTTCIHERMENU

WINSTUB

PARTHOLD

BARTIOLDI MENU

Hokkaido-Kurbi
Quitte und Ziegenfrischkase

* %k sk

Coq au vin
Knepfles, Karotten
und Fruhlingszwiebeln

Halbgarte Entenleberuit
Variationen von apfel,

Calvados und Kougelhopf

* % K

Gebratener Zander
Gebratenes Sauerkraut,
Schnittlauch, Rieslingsauce
3k 3k %
Kalbsrucken
Artischocke und Petersilie

%k Kk

* 3k 3k

Munsterkase
Créme brilée Kdmmel und saisonales Chutney
19¢€ Gefrorener Vacherin
. Birnen und Timut-Pfeffer
6IC

KINDERMENU @é)

Ein Sirup nach Wahl
+
Kalbshufte
Elsasser Nudeln, Rahmsauce

<+
2 Kugeln Eis

20€

Preise in Euro netto, einschliel3lich Steuern und Dienstleistungen.
Liste der Allergene auf Anfrage erhaltlich.



