LA MAISON
DES TETES

MENU — 88.00€

Les Incontournables de La Maison des Tétes

Foie gras de canard mi-cuit
Haricots verts, abricot, brioche toastée

* %k

Quenelle de brochet
Tombée d'épinards, sauce au Riesling

* %k

Supréme de volaille jaune
Crousti-fondant de pommes de terre au thym citronné, oignons doux et feves

* %k

Petite assiette de fromages
Sélection de la Fromagerie Saint Nicolas

* %k

Mousse soufflée chaude au chocolat
Glace vanille

Accord mets et vins — 39.00€
5 verres de vins 10 cl sélectionnés par notre sommelier
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