
Preis in Euro netto, Steuern und Service inklusive
Liste der Allergene auf Anfrage erhältlich

 Speisen und Weinbegleitung  — 39.00€
5 Gläser Wein 10cl auswähl von unserem sommelier

Halbgegarte Entenleber
Grüne Bohnen, Aprikose, geröstete Brioche

Hechtquenelle
 Welker Spinat Riesling Soße

Supreme von gelbem Geflügel
Crousti-Fondant aus Kartoffeln mit Zitronenthymian, 

süßen Zwiebeln und Bohnen

Heißer Schokoladen mousse
Mit Vanille-Eis

MENÜ — 88.00€

Das unumgängliche von Maison des Têtes

 Käsetrio
Auswahl aus der Käserei Saint Nicolas
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