
Menu en 7 services — 155€

Variétés et textures de tomates, céleri et Whisky Meyer’s

TOMATES

Jaune et verte, la fleur, mélisse et menthe

COURGETTE

Poêlé, panisse aux herbes et coulis d’oseille

 FOIE GRAS

TRUITE

Condiments fruits rouges et betterave

CANETTE

SensitifVOYAGE EN MONDE

Éclats de raisin, touche de cumin, marc de Gewürztraminer

MUNSTER « GONFLÉ »

NOIX DE CAJOU
En différentes textures, lait ribot et cardamome 

Affininée et grillée à la flamme, maïs et ajo blanco

Menu en 5 services — 135€

ou

FROMAGE
Sélection de notre terroir

(avec supplément de 25 euros par personne)

ou

Comme une île flottante, miel de fleurs et pollen
ABRICOT

Les prix sont en euros nets, taxes et service compris. Une carte des allergènes est disponible sur demande. 
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